
　　　衛生管理ってなんのこと？

　　　　Ａ．病気などが蔓延しないようにするのよ。

感染症や食中毒が出たり、広がったりすると怖いわよね。

そうならないように、常に気を付けているのよ。

感染症防止マニュアルを作る、というのもそれに当たるの。

でも、まずは「水」なのよ。

水はいろいろなところで使うし飲んだりもするよね。

当たり前にあるものだけど、特に衛生的に管理する必要があります。

健康管理に必要な器具の消毒などの衛生管理も徹底しているのよ。

利用する人が直接手で触ったり、口に入れてしまうかもしれないもの。

新型コロナウイルスだから、というわけじゃなくても、気を付けているの。

従業者の清潔の保持にも気を付けていて、手洗いの徹底が基本で、手の洗いかた、という動画

や資料もあったりするのよ。

油が付いた手をその方法で洗うと、びっくりするぐらいきれいに落ちるから、試してほしいものね。

従業者の健康管理も気を付けているところで、「持ち込まない、持ち出さない」ということを徹底し

ています。

そのために、使い捨ての手袋を使うこともあるわ。

もったいないようだけど、危険度が上がってしまうよりはいいということ。

こういう備品をそろえることも感染症防止には必要な対策なの。

インフルエンザ対策や腸管出血性大腸菌感染症（主にＯ１５７）対策、レジオネラ症対策等につい

ては、その発生やまん延を防止するための措置が別途通達されているのよ。

必要な措置をとることが大切なのよ。

必要だったら保健所に助言や指導を求めてもいいし、普段からいろいろな機関と密接な連携が

持てるともっといいのよね。

いまは新型コロナウイルスが猛威を振るっていて、なかなか先が見えない状態よ。

https://kyoto-christ.org/files/koguma/colume/034.pdf


確実なワクチンや特効薬がまだないけれど、手洗いや消毒をしたりマスクをして三密を避けるな

ど、今できることを確実に積み上げていくことが必要なのね。

一方で、マスクをしたくても出来ない障がいのある子どももいるわ。

マスク着用が困難な人たちもいる、ということを理解することも、とても大切なことではないかし

ら。
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